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(QUIENES SOMOS? (QUIENES LO COMPONEN?
GRUPO DATA nace en el ano 2007, cuando un GRUPO DATA esta formado por un grupo
grupo de personas unen su experiencia profesional multidisciplinar de personas con perfiles muy
y empuje para crear una gran organizacion donde diferentes y complementarios: Economistas,
poder desarrollar su trayectoria profesional. La Actuarios, Abogados, Ingenieros Informaticos,
entidad esta constituida por tres empresas, que Graduados Sociales, Administrativos, etc.,, y una
prestan diferentes servicios. amplia red de consultores profesionales

que se encuentran perfectamente capacitados
para la prestacion de los servicios solicitados.

Nos distinguimos por una atencién personalizada y una solucién
individualizada y adaptada a sus caracteristicas y necesidades.
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FORMACION BONIFICADA

Entidad Organizadora de la Fundae, con n° de Expediente B220076AE.

Impulsamos la formacion entre Colaboramos con las empresas
empresarios y trabajadores, para para incrementar su
responder a las necesidades del competitividad, mejorando y
mercado de trabajo y contribuir actualizando la cualificacion
al desarrollo de una economia profesional de sus trabajadores.

basada en el conocimiento.

Nos encargamos del tramite de

Le ofrecemos la posibilidad de forma integra, desde el
aprovechar esta oportunidad, asesoramiento de qué curso

mediante Fundae, y animarle a debe elegir, hasta la tramitacion

realizar, o proporcionar el curso de la documentacidn final a
que mas despierte su interes. remitir a Fundae.
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VENTAJAS DE FORMARTE CON NOSOTROS

Modalidad e-learning: el alumno/a marca sus tiempos.

Acceso al contenido: 24 horas al dia, 7 dias a la semana,
365 al ano.

Plataforma virtual: permitiendo la visualizacion de todos
los contenidos en todo momento. Nombre de usuario £on = nombre de usurio o

Contrasefia
Las 'Cockies' deben estar habilitadas

[ Recordar nombre de usuario en su navegador @

Control del seguimiento: el alumno/a podra consultar su

avance en la accion formativa.
Tutorizacion: todos nuestros cursos tienen asignado un o mesto Centra de Atencion al Gnaio s taves el corten famiero rods Boes e potatnce o b lamancs o

numero de teléfono 927 600 000,

tutor/a que se encargara de guiar al alumno/a en el
proceso y solventar las dudas que puedan surgirle.

Esta modalidad permite que se pueda compaginar el

estudio con las actividades profesionales y privadas. Plataforma de formacién online
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¢PORQUE DEBEMOS ESTAR FORMADOS EN MATERIA DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA?

El nuevo Reglamento de la UE 2021/382, establece |a obligatoriedad de formar a los trabajadores en
cultura de seguridad alimentaria y alérgenos, considerandose un compromiso para la empresa.
Entre las obligaciones, para las entidades empresariales, en materia de seguridad alimentaria, se
encuentran:
e Los operadores estableceran y mantendran una cultura de seguridad alimentaria adecuada, para
lo cual es necesario que el personal reciba formacion en la materia.
e Todas las empresas del sector deberan verificar y mantener que se llevan a cabo los controles
oportunos y la documentacion actualizada, ademas, de cumplir con los requisitos reglamentarios.
e Se debera disponer de los recursos suficientes para garantizar la manipulacion, segura e
higiénica, de los alimentos, minimizando cualquier riesgo posible y ejecutando las medidas

correctoras necesarias.
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SEGURIDAD E HIGIENE
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA - 60H

Realizar operaciones de limpieza y de higiene general en equipos e instalaciones y de apoyo a
la proteccion ambiental en la industria alimentaria, segun las instrucciones recibidas.

SISTEMA APPCCY Adquirir conocimientos acerca del sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico
PRACTICAS CORRECTASDE para contribuir a su implantacién, control y seguimiento y ser capaz de aplicar las acciones
HIGIENE - 60H preventivas y/o correctivas necesarias para eliminar el riesgo o reducirlo a niveles aceptables.

SEGURIDAD
ALIMENTARIA: SISTEMA
DE ANALISIS DE PELIGROS
Y PUNTOS CRITICOS Y DE
CONTROL - 60H

Capacitar al alumno para reconocer las principales enfermedades de transmisién alimentaria
asi como sus causas y distinguir entre intoxicaciéon e infeccion alimentaria y su tratamiento.

Ademas de, conocer las diferencias entre alteracidon y contaminacién de los alimentos asi como
las causas y consecuencias derivados.

Conocer las practicas correctas de higiene y cuidados de salud, para asi evitar posibles

contaminaciones.
Cémo se deben limpiar de manera correcta las maquinarias de trabajo y cuales son los métodos
de conservacion de alimentos mas utilizados.

MANIPULACION DE
ALIMENTOS ALTO RIESGO -
60H
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iEstamos en todas partes!
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